
PIPARKAKKUTALO 

PIPARKAKKUTALON SEINAELEMENTIT JA KA TTO 

125 g morgoriinio toi voita 
2 di sokerio 
1 di vooleoo s11ropp10 
1 di vetta 
Mousteet: 
½ rkl kordemummao 
½ rkl neilikkao 
½ rkl inkivaaria 
1 / 4 rkl pomeronssin kuorto 
½ rkl soodoo 
7 ½ di vehnajouhoja 

1. Mittaa sokeri, siirappi ja vesi kattilaan. Kiehauta seos nopeasti ja siirra kattila pois lev�ta.

2. Viipaloi rasva leivontakulhoon, lisaa mausteet. Kaada paalle kuuma sokeriseos niin, etta rasva sulaa. Sekoita.

3. Jaahdyta seos huoneenlampoiseksi.

4. Yhdista vehna jauhot ja sooda keskenaan, sekoita jauhoseos jaahtyneeseen taikinaan puuhaarukalla huolellisesti.

Taikina tuntuu tassa vaiheessa loysalta, mutta turpoaa myohemmin.

5. Laita taikina lepaamaan muoviin kaarittyna jaakaappiin yon tai kahden �i.

6. Kauli pieni polo kerrallaan tasaiseksi levfasi. Kayta runsaasti jauho ja leipomisessa.

7. Leikkaa suunnitelmien mukaiset elementit ja paista 200-225-asteisessa uunissa 4-8 minuuttia uunin tehosta riippuen.

Tarkkaile, etteivat rakennustuotteet vaurioidu liian pitkan paistoajan johdosta! 

Talon Pinnoite: 

n. ½ pkt. tomusokeria
1 kananmunan valkuainen

ja/tai muut valinnaiset urakoitsijan kelpuuttamat pinnoitemateriaalit 

K.osa/Kyla Kortteli/Tila Tontti/Rn: o Viranomaisen arkistointimerkinto ja 
- - -

Rak en nu stoim en p ide Piiru stu s1 a ji 
UUDISRAKENNUS RAKENNEPIIRUSTUS 

Piirustuksen sisc:ilto 

PIPARKAKKUTALO 

Tilaaja seka suunnittelukohteen n1m1 JO osoite 

NIIRALAN KULMA OY 
HATSALANKATU 37 
70110 KUOPIO 

Piirt. Tyon ja piirustuksen n: o 
MRa 

varten 

Juok.n: o 

Mittakaavat 

1:1 

Muutos 
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